
ベイクベーシックオーブン
シンプル操作で良質な焼き上がりを実現

型式
外形寸法（mm） 天板収容枚数

電源 消費電力 
（ｋW）

給水
（A）

排水
（A）

本体重量 
（ｋｇ）間口 奥行 高さ 天板寸法（mm） 棚ピッチ（mm） 枚数

BPB-12 840 800 1050 600×400 65 12 1φ200V 0.8 15 25・15 90

型式
外形寸法（mm） 天板収容枚数 温度範囲

（℃） 電源 消費電力 
（ｋW） 給水（A） 本体重量 

（ｋｇ）間口 奥行 高さ 天板寸法（mm） 棚ピッチ（mm） 枚数
BB3P 840 775 460 400×600 75 3 50～250 1φ200V 2.8 20 63

ベイクベーシックオーブン専用プルファーボックス（ホイロ）
最適な発酵を促し、より上質な仕上がりを可能に

BB3P

BPB-12

■イージーベイクシステム組み合わせ例

ベイクベーシックオーブン専用ドゥコンディショナー
冷凍から発酵までの各工程を徹底管理

型式
外形寸法（mm） 天板収容枚数

電源 消費電力 
（ｋW）

給水
（A）

排水
（A）

本体重量 
（ｋｇ）間口 奥行 高さ 天板寸法（mm） 棚ピッチ（mm） 枚数

KCLPN-9Y 840 760 1080 600×400 65 9 3φ200V 1.0 15 25 100

KCLPN-9Y

■イージーベイクシステム組み合わせ例

デュアルファンシステムを搭載し、庫内に熱風を行き渡らせて均一な焼き上がりを実現するベイクベーシックオーブン。
シンプルで扱いやすい操作性と、大きな二重ガラスドアによる高い断熱効果といった高い機器性能で良質な焼き上がりを実現します。

簡単操作で生地を最適な状態に仕上げ、より美味しく効率的なパン作りを可能にします。
設置場所を選ばないコンパクトボディで、貴店のメニューのレベルアップに貢献します。ベイクベーシックオーブンと組み合わせることで、
イージーベイクシステムとしてご活用いただくこともできます。

高性能のマイコンシステムが、冷凍・解凍・予備発酵・本発酵の変化に合わせて、デリケートなパン生地をやさしく管理します。
設置場所を選ばないコンパクトボディで、貴店のメニューのレベルアップに貢献します。ベイクベーシックオーブンと組み合わせることで、
イージーベイクシステムとしてご活用いただくこともできます。
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