
フレッシュベイクマン
キーを押すだけの簡単操作で、おいしいパンがもっと手軽に
パンの焼き上げに必要な設定を、1メニューに 5 ステップまでインプット可能なコンベクションオーブン。温度・時間・スチーム・ダンパーのすべてを 
マイコン制御で自動管理し、キーを押すだけの簡単操作で、おいしいパンが焼けます。最大 30 種類のメニューが入力可能で、万一のときは自動停止
して異常を知らせる故障診断機能を内蔵。また、ドゥコンディショナー KCLPN-16とセットで使用すれば、さらに幅広いメニューに対応できます。

型式
外形寸法（mm） 天板収容枚数

電源 消費電力 
（ｋW）

ガス接続 
口径（Ａ）

ガス消費量
（ｋＷ）

給水 
（A）

本体重量 
（ｋｇ）間口 奥行 高さ 天板寸法

（mm）
棚ピッチ
（mm） 段数

KCON-4MA-R 800 1135 620 400×600 90 4 3φ200V 8 - - 15 110
KCON-4MG 800 1165 620 400×600 90 4 1φ100V 0.3 15 8 15 120
KCLPN-16 800 1200 1060 400×600 70 8 3φ200V 1 - - 15 110
※6 取天板にも対応できます。

KCON-4MA-R

KCON-4MA-R+KCLPN-16 組み合わせ例
KCON-4MA-R+ 架台（オプション）

片トンボラック

型式
外形寸法（mm）

間口 奥行 高さ
片トンボラック 445 420 1680
両トンボラック 730 410 1740

両トンボラック

ラック
スペースの有効活用で作業の効率化に貢献
移動が簡単なキャスター付きなので、限られた工房スペースをより有効に使えます。片トンボ、両トンボがあり、どちらも6 取、8 取兼用で使えます。
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プロシューマーオーブン
本格プロ仕様のおいしさ・操作性をコンパクトに凝縮した洋菓子用オーブン（8取天板専用）

型式
外形寸法（mm） 天板収容枚数

電源 消費電力 
（ｋW）

本体重量 
（ｋｇ）間口 奥行 高さ 天板寸法（mm） 枚数

KPSO 650 720 515 430×340 1枚 1φ200V 3 70

■コントロールパネル ■密閉性

ボタン1つで簡単操作
使い勝手を考えた大きめサイズ
のコントロールパネル。3 段階
の火力調節等がボタン 1 つで
簡単にできます。

ふっくらとした仕上がりを実現
シリコンパッキン採用のフラットドアーと
開閉式の排気ダンパーで密閉度を向
上。スポンジケーキ等がふっくら仕上
がります。

本格プロ仕様の操作性 選べるカラーバリエーション

■アイボリー

■レッド

■ステンレス

■ブラック

天板
美しい焼き上がりをバックアップ
焼き上がりの美しさを実現するため、アルスター鋼板・シリコン・テフロンなど厳選材質を採用。 様々なタイプから選べます。

型式
外形寸法（mm）

間口 奥行 高さ
天板　鉄黒皮（ヨーロッパタイプ） 600 400 10
天板　フッ素樹脂加工 アルミ（ヨーロッパタイプ） 600 400 12
天板　遠赤外線セラミック（ヨーロッパタイプ） 600 400 10
天板　シリコン加工 ブリキ（6取用） 530 380 15
天板　シリコン加工 ブリキ（6取用） 530 380 30
天板　シリコン加工 ブリキ（8取用） 430 340 30
天板　アルスター鋼板（6取用） 530 380 30
天板　アルスター鋼板（8取用） 430 340 30

アルスター鋼板シリコン加工 ブリキ

フッ素樹脂加工 アルミ鉄黒皮

インテリアデザインとの融和性を大切にしたデザインと、わずかなスペースにも設置できるコンパクト設計。
30 種類のメニューを5 段階の焼成工程で行うプログラム登録できる自動焼成プログラムなど、高い機能性と誰もが簡単に扱える操作性を凝縮した、
本格派スタイリッシュオーブンです。

遠赤外線セラミック
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