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チャーブロイラー
炭火焼きの良さをそのままに。演出効果も抜群
炭火のように赤熱するヒートロックで焼き上げるので、焼き上がりの美しさだけでなく、訴求力ある調理演出としても効果
的。ステーキから鳥・豚・エビ・魚・貝など、幅広いメニューが調理可能です。

型式
外形寸法（ｍｍ） ガス接続口径（Ａ） ガス消費量 

（ｋＷ）
本体重量 
（ｋｇ）間口 奥行 高さ 都市Ｇ ＬＰＧ

OZガスステイカー600 600 750 800 20 15 12.3 164
OZガスステイカー1000 1000 750 800 20 15 24.4 256

OZガスステイカー 600

石焼ピビンパガッツ
韓国定番料理「石焼ピビンパ」専用
石焼ピビンパ専用コンロ。高効率バーナーを使用しているので、短時間でおいしいピビンパができあがります。
バーナー数が 2 基・4 基・6 基の 3タイプをラインナップ。

餃子焼機
スピーディかつムラのない焼き上がり
焼き上がりの美しい本格焼餃子を実現。スピーディーかつ安定した供給力は、回転力の要求される店舗などで活躍します。

型式
外形寸法（ｍｍ） 燃焼部 

口数

ガス接続口径
（mm）

ガス消費量
（ｋＷ）

間口 奥行 高さ 都市Ｇ ＬＰＧ 都市Ｇ ＬＰＧ
ピビンパガッツ2 
SPK-572 220 600 206 2口 φ9.5 φ9.5 8.14 7.4

ピビンパガッツ2 
SPK-572T 220 600 206 2口 φ9.5 φ9.5 8.14 7.4

ピビンパガッツ4 
SPK-574 440 600 206 4口 φ13 15A 16.28 14.8

ピビンパガッツ4 
SPK-574T 440 600 206 4口 φ13 15A 16.28 14.8

ピビンパガッツ6 
SPK-576 660 600 206 6口 φ13 15A 24.42 22.2

ピビンパガッツ6 
SPK-576T 660 600 206 6口 φ13 15A 24.42 22.2

SPK-576

SPK-572

型式
外形寸法（ｍｍ）

電源 消費電力 
（ｋＷ）

給水
（A）

本体重量 
（ｋｇ）間口 奥行 高さ

KGE-2 400 600 250 3φ200V 3 - 31
KGE-3 400 600 250 3φ200V 3 15 31
KGE-6 750 600 250 3φ200V 6 15 54
※1φ200V 仕様もあります。

KGE-2
KGE-6




