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いぶし銀＋は、食材に対して最高の焼き上がりを実現する高性能グ
リラーです。ふっくらジューシーに焼き上がる理由は長い年月をか
けて開発された専用のカーボンヒーターと食材に風味をプラスする
備長風味による「いぶしサイクル」にあります。
他には無いkitazawaだけの特別なグリラーを是非お試しください。





型　　式

※ KIG-62BY、KIG-93BY、KIG-114BY は備長風味が付属しています。それ以外の機種はオプションになります。

外形寸法

焼成部寸法

ヒーター

電　　源

消費電力（kW）

ブレーカー容量（A）

スイッチ（個）

本体重量（kg）

備長風味セット数（本）

付属品・

オプション

本体価格（円）

間 口（㎜）

奥 行（㎜）

高 さ（㎜）

間 口（㎜）

奥 行（㎜）

容 量（W）

本 数（本）

鉄 灸（本）

焼 網（枚）

備長風味（本）

KIG-
62BY

KIG-
63B

560

210

365

450

130

1800

2

1φ200V

3.6

20

1

14

12

2

オプション

12

オープン

560

290

365

450

210

1800

3

1φ200V

5.4

30

2

17

16

2

1

オプション

オープン

KIG-
64B

560

360

365

450

280

1800

4

3φ200V

7.2

30

2

20

20

2

1

オプション

オープン

KIG-
63W

650

420

625

450

320

1800

6

30×2

2×2

42

16

オプション

2

オプション

オープン

KIG-
93BY

930

210

365

820

130

2200

3

3φ200V

6.6

30

1

21

9×2

2

オプション

24

オープン

KIG-
94B

930

290

365

820

210

2200

4

3φ200V

8.8

30

2

24

12×2

2

2

オプション

オープン

KIG-
95B

930

360

365

820

280

2200

5

30×2

2

27

15×2

2

2

オプション

オープン

KIG-
114BY

1120

210

365

450×2

130×2

1800

4

3φ200V

7.2

30

2

28

12×2

2

オプション

24

オープン

KIG-
116B

1120

290

365

450×2

210×2

1800

6

30×2

2×2

34

16×2

2

2

オプション

オープン

KIG-
118B

1120

360

365

450×2

280×2

1800

8

30×2

2×2

40

20×2

2

2

オプション

オープン

Ki-338.2024.1 (ES) 2,000
※ 予告なく仕様の一部・価格を変更する場合がありますのでご了承ください。
※ 仕様、価格はカタログ制作時点のものです。

札幌　仙台　宇都宮　水戸　大宮　東京　立川　千葉　横浜　名古屋　松本　大阪　広島　松山　福岡 

旭川　函館　帯広　青森　弘前　八戸　盛岡　水沢　秋田　山形   郡山　いわき　新潟　前橋　甲府　柏　三島　浜松　富山　金沢　福井　
京都　神戸　岡山　山口　高松　高知　北九州　熊本　鹿児島　沖縄 
釧路　三重　長野　和歌山　松江　徳島　大分

支　店

営業所

出張所

北沢産業株式会社  
〒150‒0011 東京都渋谷区東二丁目 23-10 北沢産業 検 索

1φ200V
×2

1φ200V
×2

3φ200V
×2

3φ200V
×2

10.8
（5.4×2）

10.8
（5.4×2）

14.4
（7.2×2）

11.0
（6.6＋4.4）

付属品・オプション 動画コンテンツ

● 鉄 灸 ● 焼 網

● 備長風味

※型式により付属品・オプションが
　異なります。仕様表にてご確認、
　またはお近くの営業所へお問い合
　わせください。

で焼くシリーズ

北沢産業公式 YouTube チャンネルへつながります。

お肉を焼く 魚介を焼く 野菜を焼く




