






型　　式

外形寸法

コンベアー幅（㎜）

使用油量（L）

能力（個 /h）

揚げ時間（分）

使用水量（L/h）

給　　水（A）

排　　水（A）

本体重量（kg）

電　　源

消費電力（kW）

本体価格（円）

WAO-114A WAO-155AC

間 口 ( ㎜ )

奥 行 ( ㎜ )

高 さ ( ㎜ )

1180

781

900（1842）

400

55

600

1～8

33.0

15

40

190

3φ200V

12.1

オープン

1530

881

900（1842）

500

105

1290

1～8

42.0

15

40

255

3φ200V

18.1

オープン

WAO-205AC WAO-255AC

※１ 

※２ 

2070

915

900（1842）

500

150

1720

1～8

48.0

15

40

310

3φ200V

24.1

オープン

2570

940

900（1842）

500

190

2150

1～8

58.0

15

40

430

3φ200V

30.1

オープン

※ 左投入、右投入を選択できます。
※ C タイプはキャタピラ仕様です。（WAO-114A はネット仕様となります。）
※ 仕様、価格は 2023 年 8 月時点のものになります。

※１冷凍コロッケ 60g の一時間あたりの個数の目安です。
※２使用水量は調理ボリュームによって変動します。

【北沢産業公式YouTube チャンネル】

WAO-456AC

WAO AUTO
メカニズム動画

カタログ記載のないサイズも承っております。ぜひご相談ください。

WAO AUTO
説明動画

Ki-347.2023.8 (ES) 3,000
※ 予告なく仕様の一部・価格を変更する場合がありますのでご了承ください。
※ 仕様、価格はカタログ制作時点のものです。
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【オプション】

WAO AUTO で使用した油を保管
します。本体の操作パネルからタッ
チ操作で油をポンプアップする事が
可能です。

キャタピラとネットの
隙間に落下防止バーを
標準装備。食材のロス
を軽減します。

専用のフタを用いて排
熱を集中的に排気する
ことで、作業環境をよ
り快適にします。

ガラス部分には水と油
の境界面を見やすくす
るため、高輝度白色
LED を装備しています。

特許申請中




